Kartoffelsalat mit wiirzigen M6hren

Zutaten:

1 kg Salatkartoffeln,

2 groBe Mohren,

1 Bund Schnittlauch,

4 EL Olivenol, 4 EL Apfelessig,
200 ml Gemiisebriihe,

Salz, frisch gemahlener Pfeffer,
1 Pr. Zucker oder etwas Honig

Zubereitung:

Die Kartoffeln waschen, mit der Schale kochen, noch warm pellen und je nach
GroBe vierteln oder achteln. Die Mdhren schilen und in diinne Stifte schneiden
und in einer Pfanne in Olivendl kurz anbraten, mit Gemiisebriihe abléschen

und 5 Min. kicheln lassen. Mit dem Sud zu den Kartoffeln hinzugeben, den
Schnittlauch schneiden und auch dazugeben. Aus Olivensl und Apfelessig, |
Pfeffer, Salz und Zucker eine Vinaigrette anriihren und {iber den Salat geben,
vorsichtig vermengen und 30 Min. ziehen lassen. Danach noch mal mit mit
Apfelessig abschmecken.
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